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APPELLATION IGP Pays d'Oc

MILLESIME Millésime en cours selon la commercialisation
CEPAGES 100 % Viognier

TYPE DE VIN Blanc sec

TERROIR Argilo calcaire

MODE DE CULTURE Agriculture biologique

VINIFICATION Vendanges mécaniques pour une maceération

pelliculaire avant pressurage pneumatique,
travail par gravité, réduction des sulfites,
élevage sur lies totales

DEGUSTATION Vin fruité, net sur l'abricot, sec et ample grace
a l'intense élevage sur lies

VIEILLISSEMENT 234 ans

ACCORDS VIN & METS ldéal a lapéritif, servir frais sur des amuse- >
bouche aux herbes aromatiques, salades aux .b
agrumes, salades de saison, cuisine indienne, giE‘ILIL\E;
poulet

CONSEILS Servir 3 8°C

ALCOOL ET SUCRE 13,5% /vol vin sec

CONDITIONNEMENT Carton : 6 a plat
Bouteille : bourguignonne brune lourde
Bouchage : Select Green de Nomacorc,
capsule complexe
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PAYS D'OC 9999
NDICATION GEOGRAPHIQUE PROTEGE
Cépage : Viognier T service : 087/10°C
Garde : 4 ans
Pefit Domaine de 15 ho, aux pieds de la Montagne Nore.
“ Le climat ensoleilé et venteux a forgé mon caractere
mes aromes dagrumes ef de fuits frais agrémentent
une bouche mire, ample et soyeuse Je suis un
gourmandise née de la fere

et dun savoirfaire. Pinidasa oft Plaree
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