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D AINE
IGP PAYS D'OC BIO S ILLE

APPELLATION IGP Pays d'Oc

MILLESIME Millésime en cours selon la commercialisation

CEPAGES 100 % Syrah

TYPE DE VIN Rouge corsé

TERROIR Coteaux de Gres

MODE DE CULTURE Agriculture biologique

VINIFICATION Vendanges manuelles, égrappage, réduction
des sulfites, macération longue, élevage sur
lies fines

DEGUSTATION Vin tres typique du cépage, riche et structure,

sur le fruit noir, tanins fins qui accompagnent la
fin de bouche

VIEILLISSEMENT 2a4ans

WENDANGES 2018 man

ACCORDS VIN & METS Apéritif, carpaccio de boeuf, lapin, pigeonneau,
filet mignon, garnitures a base de tomate,
poivrons et aubergines a la plancha et a base
d’huile dolive

CONSEILS Servir 3 18°C

ALCOOL ET SUCRE 14.0 3 14.5% /vol vin sec

CONDITIONNEMENT Carton : 6 a plat
Bouteille : bourguignonne brune lourde
Bouchage : Select Green de Nomacorc,
capsule complexe

VEND GES o190 VIGNERON
MANUELLES 2019 \pérenDANT S Syrah g“g
PAYS D'OC 9999
INDICATION GEQGRAPHIQUE PROTEGEE
Cepage : Syrch T senice : 14716'C
Vendanges manuelles  Garde : 4 ans
etit Domal e 15 ha, aux pieds de la Montagne Noire.
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