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MINERVOIS

APPELLATION AOP Minervois

MILLESIME Millésime en cours selon la commercialisation
CEPAGES 30% Syrah, 40% Grenache, 30% Carignan
TYPE DE VIN Rouge corsé

TERROIR Coteaux de Gres

MODE DE CULTURE Agriculture biologique

VINIFICATION Vendanges manuelles, égrappage, réduction

des sulfites, macération longue, élevage sur
lies fines, assemblage

DEGUSTATION Arébmes de fruits noirs type framboise cassis,
puissant mais soyeux, tanins elégants qui
tapissent la fin de bouche

VIEILLISSEMENT 23a4ans

BENBANGES 2018 wanN

ACCORDS VIN & METS Lapin, chevreuil aux airelles, pigeonneau, filet
mignon, tout gibier, grillade ou viande rouge,
gardianne de taureau, cassoulet

CONSEILS Servir a 18°C

ALCOOL ET SUCRE 14.0 3 14.5%/vol vin sec

CONDITIONNEMENT Carton : 6 a plat
Bouteille : bourguignonne brune lourde
Bouchage : Select Green de Nomacorc,
capsule complexe
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Petit Domaine de 15 ha, aux pieds de la Montagne Noire.
DOMAINE Ces vignes, enfre guarigues et foréts de pins,
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