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APPELLATION
MILLESIME
CEPAGES

TYPE DE VIN
TERROIR

MODE DE CULTURE

VINIFICATION

DEGUSTATION

VIEILLISSEMENT

ACCORDS VIN & METS

CONSEILS

ALCOOL ET SUCRE

IGP Pays d'Oc

Millésime en cours selon la commercialisation

100 % Chardonnay
Blanc sec
Argilo calcaire

Agriculture biologique

Vendanges mécaniques pour une maceération

pelliculaire avant pressurage pneumatique,
travail par gravité, réduction des sulfites,
élevage sur lies totales

Cuvee sur le fruit frais, sans boise, bouche
fraiche et gourmande, enveloppée grace a
lintense élevage sur lies

2 a4 ans

Coquillages, daurade au four, poéléee de
seiches, tapas, salades composées, quiches,
fromage de chevre frais, poissons grillés,
tartare de saumon, accras de morue

Servir a 8°C

13,5% /vol vin sec

CONDITIONNEMENT Carton : 6 a plat
Bouteille : bourguignonne brune lourde
Bouchage : Select Green de Nomacorc,
capsule complexe
S Chadomay UN

vigneron

independant

PAYS D'OC 9999
NDICATION GEOGRAPHIQUE PROTEGEE
Cépage : Chardonnay T senvice : 08710 C
Carde : 4 ans
Petit Domaine de 15 ha, aux pieds de la Montagne Noire.
Le terrain argilo-calcaire m'a donné la
fraicheur, le vent et le soleil la maturite
des grands Chardonnay; Je suis sec sur le

fruit et non bO ise.
Dévorez-moi ﬁm ‘ﬁﬁ

Mis en bouteille au domai
lleOLUE MN?

Gite au domaine
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